LE COEUR
DU VILLAGE

Hotel Restaurant Café

CAPODANNO

Ccallce di Franclacorta di benvenuto

Tartare dl manzo “‘La qranda” uovo, scaglie di parmigiano ¢ giardiniera di verdure agrodolee
“La qranda” beef tartare, ego), parmesan flakes and sweet and sour vegetable glardiniera Tartare
de beeuf « La Granda », ceuf, flocons de parmesan et giardiniera oe Légumes aigre-doux
Tagliere valdostano (salumli e formagat)
plate of cured meat and Aosta valley cheeses
assiette de chavcuterie et fromages valdstains
Flawn di cavolfiore e broccoli con fonduta alla valdostana
Zucchine flan with Aosta valley Fondue
Flan de zucehine avee fondue valdotaine

UN PRIMO A SCELTA TRA

Lasagwnetta caclo e pepe
Lasagwe au fromage et aux polvions
Cheese and pepper Lasagna
Tagliolint al mirtilLi con ragic di cervo sfumato alla grappa
Blueberry tagliolini with venison ragout flavored with grappa**
Tagliolini aux myprtilles et ragoit de chevrewll parfumé a La grappa**
Taglilino con fonduta al tartufo
Tagliolino with truffle fondue
Tagliolinoe & la fondue aux trffes

UN SECONDO A SCELTA TRA

costine di carre di agenllo fritte con spinact
Fried Lawdb vibs with splnach™**
cotes d'agneau poélées aux éplnards
Tagliata di manzo “La granda” al funght
Tranches oe beeuf « La Granda » aux champlgnons
“La qranda” sliced beef with wushrooms
Cosclettn di anatra cotta a cassa tewmperatura con il swo fondo e spinact
Culsse de canard cuite i basse tewpérature avee son boutllon et éplnards
Duck Leg cooked at Low tewmperature with its stock and spinach

Dolee a scelta

Costo 70 euro a persona escluso bevande



