LE COEUR
DU VILLAGE

Hotel Restaurant Café

ANTIPASTI
Tagliere valoostano (salumi e formaggl) € 18,00
plate of cured wment and Aosta Valley cheeses
assiette de chareuterie et fromnges valodtains

Tagliere di formaggl e le sue composte €12,00
Plateau de fromnges et ses compotes

Flawn ot cavolfiore e broccoli con fonduta alla valdostana €10,00
Zucchine flan with Aosta valley Fondue
Flan de zucehine avee fondue valdotaine

Coceoll prosciutto crudo ¢ stracchino € 10,00
Coceoll mujambow cru et stracehine
Ccoccoll with raw hame and stracehino

nsalata dell’alpino € 12,00
(tomino caldo con pane tostato glassa di aceto balsamico noct composta di cipolle rosse )
Alptne salad (warm tomino with caramelized ved onion)
Salade alpine (tomino tiede avee compotée d'olgnons)

Tartarve di manzo “La Granda” uovo, scaglie di parmigiano e giardiniera di verdure tn agrodolee
“La qranda” beef tavtare, egg, parmesan flakes and sweet anol sour vegetable glardiniera Tartare
de beeuf « La Granda », ceuf, flocons de parmesan et giardiniera de Légumes aigre-ooux
PRIMI
Gnocehi di ortica blu d’Aosta € 14,00
Nettle gnoceht with blew d'Aosta*

Gnocehis diovtle au blew o' Apst

caramelle di pasta fresca ripiene di provola e radicchio con fonduta voa e mandorle € 12,00

Bonbons de pites fratehes fourvés @ La provola et vadicchio avee fromage toma et amandes hachées

Fresh pasta candies filleo with provola and radicchio with tomn cheese ano chopped almonds

Bottonl ripleni di melanzana e scamorza con pomarola € 14,00
Boutons farcls i L'aubergine et scamorza i la sauce tomate*
Buttons stuffeo with aubergine and scamorza with tomato sauce

Garganelll di pasta fresea porodoro e ricotta salata € 12,00
Fresh pasta tagliatelle with tomato and salted rvicotta™™*.
Pates fralthes tagliatelle ald La tomate et ald La vicotta salelde

Tagliatelle dipasta fresca al funght €14,00
Fresh pasta tagliatelle with mushrooms™®
Taglintelles de pates fratches aux champignons*

Tagliolini al mirtilli con ragic di cervo sfumato alla grappa € 16,00
Blueberry tagliolini with venison ragout flavored with grappars

J

Tagliolint aux myprtilles et ragoit de chevreuil parfumé o la grappa-s



POLENTE € UMIDI

Clvet di cervo con polenta € 16,00
Deer clvet with polentars
Clvette de cevf i La polenta

Salslecetta tn umido con polenta €14,00
Stewed sausage with polentars
Compote de saucisses i Lo polenta

Polenta taragwna

Polenta concia
polenta o La fontine gratine
polenta with gratinated fontina

SECONDI

Scaloppina alla valdostana € 16,00
valdostana-style scallop with cooked ham and fontina cheese
Coquille Saint-jacques o Lo Valdostn ma,jambow cult et fonting

Tagllata di manzo “La granda” con sale maloon € 22,00
“La qranda” sliced beef with Maldon salt
Eminet de beeuf « La Granda » aw sel de Maldon

Tagliata ol manzo “La Granda” atl funght € 25,00
Tranches de beeuf « La Granda » aux champlgnons
“La qranda” sliced beef with mushrooms

Hamburger di Chianing al platto con patatine €16,00
Hawmburger Chianina sur Le plat avee des chips*
Chianina hamburger on the plate with chips
Costine di carve ol agenllo fritte con spinaci € 25,00
Fried lamb vibs with spinach**

Cotes d'agneau poélées aux épinards
Fonduta alla valdostana con crostini di pane e polenta € 14,00
Aosta valley fondue with croutons and polenta
Fondue valdotaine avee crolitons et polenta
Fonduta al tartufo con crostini di pane e polenta € 18,00
Fowdue aux truffes avee croittons et polenta
Truffle fonoue with croutons and polentn

CONTORNLI € 5,00
Spinact saltatl
nsalata misto
Patatine fritte

PIATTIDELLA TRADIZIONE SU ORDPINAZIONE MINIMO 2 PERSONE € 30,00pp
RACLETTE
BOURGUIGNONNE

* prod

¥ SLinforma La gentile clientel utl tramite abbattimento e

oelazione

PER LA LISTADEGLI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE






